
 La provenance de la viande sera communiquée 48 heures à l’avance par affichage 
 Ces menus pourront subir certaines modifications en raison des problèmes qui pourraient survenir au moment de leur réalisation. 
 En vert, composantes bio 
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LUNDI 10  JUILLET MARDI 11  JUILLET MERCREDI 12  JUILLET JEUDI 13  JUILLET VENDREDI 14  JUILLET 
Betteraves aux dés 

d’emmental 
Chipolatas 

Purée de carottes 
Flan nappé caramel 

Salade de tomates aux 
olives 

Boulettes d’agneau 
Semoule et légumes à 

couscous 
Flan pâtissier 

Pâté de campagne et 
cornichons 

Emincé de poulet au 
chorizo 

Poivrons tricolores 
Camembert - Pêche plate 

Melon 
Poisson pané au citron 

Petits pois-carottes 
Yaourt brassé  
à la banane 

 
 

FERIE 
 
 

G : pain-fromage G : fruit-palet breton G : jus d’orange-madeleine G : chocolatine - 

LUNDI 17 JUILLET MARDI 18  JUILLET MERCREDI  19  JUILLET JEUDI 20  JUILLET VENDREDI 21  JUILLET 
Riz niçois 

Sauté de veau aux 
champignons et carottes 

Bonbel 
Abricot 

Saucisson-beurre 
Parmentier de canard 

Salade verte 
Cantal 

Nectarine 

Concombre à la crème 
Tortilla aux pommes de 

terre 
Salade en mélange 

Viennois au chocolat 

Salade de betteraves et 
mimolette râpées 

Poisson du marché 
Ratatouille 

Yaourt à boire à la vanille 

Salade aux gésiers et 
croûtons 

Steak de bœuf 
Pommes de terre sautées 

Choux à la vanille 

G   :  brioche-confiture G : pain-bâtons de chocolat G : lait chocolaté-céréales G : compote-palmier 
d’Armor 

G : pain-fromage 

LUNDI 24  JUILLET MARDI 25  JUILLET MERCREDI 26  JUILLET JEUDI 27  JUILLET VENDREDI 28  JUILLET 

Maquereaux à la tomate 
Blanquette de dinde 

aux pommes de terre et 
champignons 
Comté – Poire 

Salade de tomates au maïs 
Rôti de bœuf-ketchup 

Duo de haricots 
Yaourt brassé à la fraise 

Duo de melon et pastèque 
Parmentier de canard 

Salade 
Carré frais 

Concombre aux dés de 
feta 

Filet de poulet à la crème 
Carottes vichy  

Crème au chocolat 

Chorizo doux et beurre 
Penne au saumon 

Edam 
Prunes 

G   : yaourt à boire-petit 
beurre 

G : banane-boudoirs G : pain-miel G : pain-emmental G : jus de pomme-
moelleux au fromage blanc 

LUNDI 31 JUILLET MARDI 1ER
 AOUT MERCREDI 2 AOUT JEUDI 3 AOUT VENDREDI 4 AOUT 

Surimi-mayonnaise 
Rôti de porc 

Trio de choux 
Mimolette 

Abricot 

Salade de tomate à la 
mozzarella 

Raviolis à la volaille 
Salade 

Carré frais 

Salade coleslaw 
Cuisse de poulet 

Gratin dauphinois 
Liégeois à la vanille 

Taboulé 
Sauté de bœuf-carottes à 

la sauce tomate 
Emmental 

Poire 

Carottes râpées 
Tortilla aux pommes de 

terre 
Salade en mélange 
Yaourt nature sucré 

G : pain-bâtons de chocolat G : croissant G : fruit-madeleine G : lait chocolaté-céréales G : pain-edam 

LUNDI 7 AOUT MARDI 8 AOUT MERCREDI 9 AOUT JEUDI 10 AOUT VENDREDI 11 AOUT 
Salade de betteraves au 

maïs 
Rissolette de veau 

Carottes et champignons 
Petits suisses aux fruits 

Salade de pommes de 
terre au thon 
Rôti de bœuf 

Courgettes à la béchamel 
Bonbel - Prunes 

Melon et jambon de 
Bayonne 

Escalope de dinde 
Ratatouille 

Religieuse au chocolat 

Saucisson-beurre 
Lasagnes 
Mâche 
Cantal 
Abricot 

Salade de tomates aux 
olives 

Poisson du marché 
Epinards à la crème 

Yaourt brassé à la fraise 

G : jus d’orange-muffin  
au chocolat 

G : yaourt à boire-palet 
breton 

G : fruit-petit beurre G : pain-confiture G : pain-mimolette 

LUNDI 14 AOUT MARDI 15 AOUT MERCREDI 16 AOUT JEUDI 17 AOUT VENDREDI 18 AOUT 
 
 
 
- 
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Riz niçois 
Steak de bœuf 

(maternelles : haché) 
Haricots plats 

Mimolette - Abricot 

Salade de concombres 
Poisson à la bordelaise 

Riz pilaf 
Comté 
Poire 

Avocat-vinaigrette 
Sauté de poulet 

Rosti de légumes 
Pommes cubes saveur 

barbapapa 

-   -   G : briquette de lait 
chocolaté-céréales 

G : goûters fourrés au 
chocolat 

G : pain-comté 

 

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE 

du 10 Juillet 
au 1er Septembre 2017 



 La provenance de la viande sera communiquée 48 heures à l’avance par affichage 
 Ces menus pourront subir certaines modifications en raison des problèmes qui pourraient survenir au moment de leur réalisation. 
 En vert, composantes bio 

 

 

 

 

LUNDI 21 AOUT MARDI 22 AOUT MERCREDI 23 AOUT JEUDI 24 AOUT VENDREDI 25 AOUT 

Maquereaux à la moutarde 
Boul’bœuf  

Légumes à tajine 
Flan au caramel 

Carottes râpées au citron 
Raviolis à la volaille 

Salade verte 
Edam 

Prunes 

Radis-beurre 
Rôti de bœuf 

Courgettes et carottes 
râpées à la crème 

Yaourt brassé  
à la banane 

Salade de tomates 
Chipolatas 

Lentilles 
Emmental 

Muffin aux pépites de 
chocolat 

Duo de pastèque et melon 
Poisson du marché 

Torti 
Gouda 
Abricot 

G : fruit-palmiers d’Armor G : chocolatine G : pain-banane G : compote-boudoirs G : pain-confiture 

LUNDI 28 AOUT MARDI 29 AOUT MERCREDI 30 AOUT JEUDI 31 AOUT VEND. 1ER
 SEPTEMBRE 

Œuf dur-mayonnaise 
Rôti de bœuf 

Ratatouille 
Port salut 

Eclair au chocolat 
 

Courgettes et céleri râpés 
Emincés de poulet 

Carottes vichy 
Yaourt aromatisé aux 

fruits 
 

Melon et jambon blanc 
Penne aux fruits de mer 

St Paulin 
Poire 

Rillettes de porc 
Tortilla  

aux pommes de terre 
Salade en mélange 

Leerdammer 
Raisin 

Concombre 
Poisson du marché 

Purée de pommes de terre 
Petits suisses nature sucrés 

 

G : jus de pomme-palet 
breton 

G : pain-emmental G : yaourt à boire-mini 
roulé à la fraise 

G : pain-miel G : quatre quart-bâtons de 
chocolat 

 


