
Service EDUCATION

et cuisine centrale

lundi 6 
mardi 7 

MENU JOURNÉE DE L'EUROPE
mercredi 8 jeudi 9 vendredi 10

OEUF DUR MAYO SALADE DE TOMATES MOZZARELLA

CHILI VEGETARIEN HACHIS PARMENTIER DE CANARD

LEIU NOIR / PUREE POMME DE TERRE

POMME DE TERRE SPICY

GOUDA P

FROMAGE BLANC FRUITS ROUGES PASTEIS DE NATA

PAIN BIO JUS DE POMME DE BRETAGNE

EMMENTAL A LA COUPE BRIOCHE

Poissons

substitution Collation accueil soir menu VEGE

Fruits à coque Graines de sésame Anhydride sulfureux et sulfites Soja

Menu Enfants

du lundi 6 au vendredi 10 mai 2024

Moutarde Oeufs Céleri Céréales contenant du gluten Lait

PAIN BIO

ECOLES FERMEESFERIEFERIE



Service EDUCATION

et Cuisine centrale

lundi 13 mardi 14 mercredi 15 jeudi 16 vendredi 17

SAUCISSON BEURRE CONCOMBRE A LA CREME FROMAGERE SALADE DE TOMATES MOZZARELLA

SALADE DE TOMATES

NUGGETS DE PLEIN FILET DE POULET EMINCES DE BOEUF AUX OIGNONS FILET DE LIEU NOIR SAUCE CITRON CHIPOLATAS

NUGGETS DE BLE BOULETTES DE POIS CHICHES

                                   SAUCE AUX OIGNONS

GALETTE DE HARICOTS ROUGES

PETITS POIS HARICOTS VERTS PERSILLES RIZ LENTILLES DU BERRY

KIRI EDAM

FROMAGE BLANC SUCRE CREME DESSERT AU CHOCOLAT FRAISES AU SUCRE ABRICOT FLAN VANILLE NAPPE CARAMEL

PAIN BIO

POMME BABYBEL BIO BATON CHOCOLAT CROISSANT PETIT BEURRE CHOCOLAT

PAIN COMPLET TRANCHE PAIN BIO PAIN VIENNOIS COMPOTE DE POMME

substitution Collation accueil soir menu VEGE

Arachides

Poissons

Fruits à coque Graines de sésame Anhydride sulfureux et sulfites Soja

Menu Enfants

du lundi 13 au vendredi 17 mai 2024

Moutarde Oeufs Céleri Céréales contenant du gluten Lait

MACARONI

SAUCE AUX LEGUMES



Service EDUCATION

et Cuisine centrale

lundi 20 mai 2024 mardi 21 mai 2024 mercredi 22 mai 2024 jeudi 23 mai 2024 vendredi 24 mai 2024

SALADE DE TOMATES PATE-CORNICHON CONCOMBRE EN SALADE

OEUF DUR MAYO

TORTILLA EMINCES DE VOLAILLE EN SAUCE BRANDADE AUX DEUX POISSONS MAISON POULET ROTI

POISSON MEUNIERE CRISPID FROMAGE

SALADE MESCLUN BLE SALADE ICEBERG PUREE DE LEGUMES

SAINT-MORET

CREME DESSERT AU CHOCOLAT ABRICOT COMPOTE PUREE POIRE NECTARINE

PAIN

BANANE YAOURT BRASSE A LA FRAISE BABYBEL MOELLEUX CITRON

PAIN COMPLET TRANCHE PAIN VIENNOIS PAIN BIO COMPOTE POMME-BANANE

substitution Collation accueil soir menu VEGE

Arachides

Poissons

Fruits à coque Graines de sésame Anhydride sulfureux et sulfites Soja

Menu Enfants

 du lundi 20 au vendredi 24 mai 2024

Moutarde Oeufs Céleri Céréales contenant du gluten Lait

FERIE



Service EDUCATION

et Cuisine centrale

lundi 27 mardi 28 mai 2024 mercredi 29 jeudi 30 vendredi 31

SALADE DE TOMATES MELON

ROTI DE PORC FROID moutarde EMINCE DE DINDE STEAK HACHE DE BOEUF 

SAUCE TOMATE

POISSON MEUNIERE

OEUF DUR MAYO NUGGETS DE BLE GALETTE DE HARICOTS ROUGES

FLAGEOLETS DUO DE CHOUX BECHAMEL PUREE DE POMMES DE TERRE MACARONI

FROMAGE BLANC 

A LA PULPE DE FRAISE

ABRICOT NECTARINE MOUSSE AU CHOCOLAT KIRI

POMME FROMAGE BLANC NATURE  ECLAIR CHOCOLAT

BATON CHOCOLAT PIK & CROC COMPOTE DE POMME PETITS SUISSE AUX FRUITS

PAIN VIENNOIS BRIOCHE CHOCOLATINE MADELEINE PEPITES DE CHOCOLAT

Moutarde Oeufs Céleri Céréales contenant du gluten Lait

Fruits à coque Graines de sésame Anhydride sulfureux et sulfites Soja Arachides

Poissons Crustacés Mollusques

substitution Collation accueil soir menu VEGE

Menu Enfants

du  lundi 27 au vendredi 31 mai 2024

PAIN BIO

 COUSCOUS VEGETAL 

SAUCE AUX LEGUMES


