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Menu Enfants

du lundi 31 mars au vendredi 4 avril 2025

Sces EDUCATION et CUISINE CENTRALE
lundi 31 mars 2025 mardi 1 mercredi 2 jeudi 3 vendredi 4
SALADE VERTE AUX CROUTONS ET FETA BETTERAVES BIO SURIMI MAYONNAISE
¢ habde N |a b - 00 ¢ D
SPAGHETTIS A LA BOLOGNAISE 3 BLANQUETTE DE VEAU P TORTILLA FILET DE LIEU NOIR SAUCE CITRON COLUMBO DE POULET
. %l:w o . ; v el . . . ! . ; . ) .
== |2 g : .
¢ i 0N FEC L ¢k -0 NN @O ™ | ¢ i34\
SPAGHETTIS A LA BOLOGNAISE vg . : CRISPID FROMAGE o( CORDON BLEU VG
E2 B AN PRLidN¢=Sn@a. NEn @
PUREE DE CAROTTE PIPERADE HARICOTS VERTS PERSILLES RIZ
s
\ s o .i'i
FROMAGE BLANC CANTAL s CREME DESSERT CHOCOLAT [
. i3
i A LA PULPE DE FRAISE m B b
BANANE = YAOURT A LA VANILLE ABRICOT AU SIROP 2 Kiwi ORANGE
o : G
l\_‘:;’ iw \W
PAIN
. ~
¢ & = 0
LAIT PAIN BIO AB COMPOTE DE POMME YAOURT A BOIRE A LA VANILLE PAIN COMPLET TRANCHE
3 LA ) o - &
BROWNIE BATON CHOCOLAT PAIN AU LAIT MADELEINE Aé« BABYBEL
g &80 AR ¢SO0\ LA RS u.
i. Lait & Céréales contenant du gluten 9 Fruits a coque n“f Graines de sésame . Oeufs
\ Céleri Q Anhydride sulfureux et sulfites a Moutarde \ Soja o( Poissons
é Arachides @ Mollusques “H‘ Crustacés
Subsitution Menu VEGE Collation accueil soir
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Sces EDUCATION et CUISINE CENTRALE

Menu Enfants

du lundi 7 au vendredi 11 avril 2025
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NoE e

lundi 7 mardi 8 mercredi 9 jeudi 10 vendredi 11
SARDINE A L'HUILE CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
B NI
WINGS ROTI DE VEAU SAUCE AUX CHAMPIGNONS CHIPOLATAS CHILI VEGETARIEN FILET MEUNIERE CITRON

¢ B

S

W

GALETTE DE LEGUMES AU QUINOA

BOULETTE VEGETALE

NN ¢ @60 o

SAUCISSE VEGETALE

RATATOUILLE \% HARICOTS VERTS PERSILLES LENTILLES DU BERRY RIZ PUREE DE POMMES DE TERRE
iﬁ : ’ i- \ ii
BANANE KIRI A B’ EDAM A B\, PETIT SUISSE AUX FRUITS Aé’ MIMOLETTE A LA COUPE
ii ) ] i. i HABTRN ii H e -iﬁ
KIWI JAUNE CREME DESSERT A LA VANILLE POMME
"%
PAIN
¢ & = @
YAOURT A LA VANILLE BATON CHOCOLAT CHOCOLATINE BANANE YAOURT A BOIRE A LA VANILLE
i ¢ &, ¢0NS C.
PALET BRETON BIO BRIOCHE = COMPOTE DE POMME Aé« MOELLEUX CITRON MADELEINE
sSE 0N ¢ i 0N ) L0
i. Lait g j Céréales contenant du gluten & Fruits a coque ﬂ‘% Graines de sésame . Oeufs
\ Céleri éﬂ Anhydride sulfureux et sulfites ﬁ Moutarde \ Soja Q’( Poissons
@' Mollusques Subsitution Menu VEGE Collation accueil soir

Arachides




G

Sces EDUCATION et CUISINE CENTRALE

Menu Enfants
du lundi 14 au vendredi 18 Avril 2025

lundi 14 mardi 15 mercredi 16 jeudi 17 — vendredi 18
BETTERAVES v CELERI REMOULADE % MENU A THEME : +
R B o s I;?&* PAYS BASQUE
AN} TlaNa e
JAMBON DE BAYONNE
N
BOULE BOEUF SAUCE TOMATE CORDON BLEU DE DINDE OMELETTE-PDT-FROMAGE MAISON TERRINE DE POISSON FISH AND CHIPS
S ¢ “e YH [t SaO0NTon |4 ¢ s 0>
BOULETTE DE POIS CHICHE CORDON BLEU VG AXOA DE VEAU
SEMOULE 2 PUREE DE CAROTTE PIPERADE AXOA VG COQUILLETTES [
& B 5 Slya .
BABYBEL YAOURT A LA VANILLE ANANAS RIZ (% EMMENTAL \
- - | 45
.iti ) .ii‘ - ~i‘i HRE
BANANE GATEAU BASQUE POMME
¢S EON
PAIN 3
Y , AB
¢ & = @ ==
YAOURT NATURE BIO ET SUCRE FROMAGE BLANC SUCRE A é, YAOURT A LA PECHE COMPOTE DE POMME Aé’ JUS DE POMME DE BRETAGNE
8 i 22 | g =
} ) PAIN VIENNOIS QUATRE-QUART PALET BRETON BIO MADELEINE AB’ CHOCOLATINE
¢S k6 L SH 0N ¢SO\ ¢SO ¢S iE 0N
ﬁ. i Lait & ] Céréales contenant du gluten & E Fruits a coque .n“.}‘_; Graines de sésame . i Oeufs
\ Céleri Q Anhydride sulfureux et sulfites ﬁ Moutarde \ Soja @( Poissons
é i Arachides @ Mollusques w Crustacés
Subsitution Menu VEGE Collation accueil soir
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Sces EDUCATION et CUISINE CENTRALE

Menu Enfants

du lundi 21 au vendredi 25 avril 2025

lundi 21 mardi 22 mercredi 23 jeudi 24 vendredi 25
CONCOMBRE EN SALADE SURIMI MAYO BETTERAVES BIO AB\,
.DES DE MIMOLETTE :
SENEY. 2 N R - 8
FARFALLES AU FROMAGE RAPE POISSON PANE AU CITRON EMINCE DE PORC AUX OIGNONS STEAK HACHE DE BOEUF SAUCE TOMATE
& . & g W
TORTILLA NUGGETS DE BLE
® s As\.’\f ¢ 5D @ >
SAUCE AUX LEGUMES RIZ BROCOLIS BECHAMEL GRATINES SEMOULE [
> %
B
. R 8
FERIE
POMME COMPOTE DE POMME [ YAOURT FRAMBOISE
AB . B
%
BABYBEL MOUSSE AU CHOCOLAT
[ .ii : \
PAIN
¢ e =@
BATON CHOCOLAT PAIN VIENNOIS LAIT BIO BRIOCHE
& ii & v O ii ‘ .ii-‘ s% ii- . N
PAIN BIO GOUDA BIO CROISSANT YAOURT A BOIRE A LA VANILLE
S 2 ' R SE : )
reae . tecieN |k
é ) Anhydride sulfureux et sulfites a Moutarde g Céréales contenant du gluten ii Lait & Fruits a coque
n“ Graines de sésame ‘ Oeufs o( Poissons ":.:.. Lupin \ Soja
\' Céleri 5 Arachides w Crustacés @ Mollusques
Subsitution Menu VEGE Collation accueil soir
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Sces EDUCATION et CUISINE CENTRALE

Menu Enfants

du lundi 28 avril au vendredi 2 mai 2025

lundi 28 mardi 29 mercredi 30 jeudi 1er vendredi 2
CAROTTES RAPEES BIO VINAIGRETTE PATE-CORNICHON
[
44 Ad kb N
OEUF DUR MAYO
POULET ROTI ROTI DE BOEUF DOSE KETCHUP POISSON MEUNIERE
i A\ . o ) . &
B INE L0 >N\
TOMATES FARCIES VG N\,  CRISPID FROMAGE 4D
¢ 0N @LANETEO
PETITS POIS % PUREE DE POMMES DE TERRE DUO DE HARICOTS VERTS E TJAUNEE
N Ny .
& . N .
.ii‘ : ¥ iﬁ - ]
FERME
CREME DESSERT CHOCOLAT
i FERIE
8 N
COMPOTE PUREE POIRE Aé« YAOURT NATURE AU MIEL Aé« FROMAGE BLANC SUCRE
-ii‘ ) ’ xi'i :
PAIN [
¢ & o
BATON CHOCOLAT MADELEINE EMMENTAL Ag
¢S ¢S E.0N . =
PAIN VIENNOIS LAIT PAIN BIO Ag
¢ & @ L ¢S @
i.: Lait & Céréales contenant du gluten g Fruits a coque Graines de sésame . Oeufs
\ Céleri Q Anhydride sulfureux et sulfites ﬁ Moutarde Soja 4’( Poissons
d Arachides @ Mollusques Subsitution Menu VEGE Collation accueil soir




