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ET CUISINE CENTRALE

LUNDI 1

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 1er AU VENDREDI 5 DECEMBRE 2025
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CESTAS

ET CUISINE CENTRALE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 8 AU VENDREDI 12 DECEMBRE 2025

LUNDI 8 MARDI 9 MERCREDI 10 JEUDI 11 VENDREDI 12
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CESTAS

ET CUISINE CENTRALE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 15 AU VENDREDI 19 DECEMBRE 2025

LUNDI 15 MARDI 16 MERCREDI 17 JEUDI 18 VENDREDI 19
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CESTAS

ET CUISINE CENTRALE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 22 AU VENDREDI 26 DECEMBRE 2025

LUNDI 22 MARDI 23 MERCREDI 24 JEUDI 25 VENDREDI 26
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CESTAS

ET CUISINE CENTRALE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 29 DECEMBRE AU VENDREDI 2 JANVIER
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