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MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 2 AU VENDREDI 6 MARS 2026
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DU LUNDI 9 AU VENDREDI 13 MARS 2026
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LUNDI 16

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 16 AU VENDREDI 20 MARS 2026
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MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 23 AU MARDI 31 MARS 2026
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