
              ET CUISINE CENTRALE

LUNDI 1 MARDI 2 MERCREDI 3 JEUDI 4 VENDREDI 5

MELON PATÉ-CORNICHON PASTEQUE SALADE DE TOMATES FETA

ŒUF DUR MAYO

SEMOULE ROTI DE PORC FROID ketchup ÉMINCÉ DE DINDE BOULE BOEUF SAUCE TOMATE POISSON MEUNIERE/ CITRON

CORDON BLEU  VG CRISPID FROMAGE BOULETTES POIS CHICHE À LA SAUCE 

TOMATE

LÉGUMES COUSCOUS VÉGÉTAL HARICOTS VERTS PERSILLÉS DUO DE CHOUX BÉCHAMEL BLÉ MACARONI AU FROMAGE

EMMENTAL BIO

NECTARINE YAOURT A LA VANILLE PECHE CERISE ÉCLAIR CHOCOLAT

PAIN VIENNOIS LAIT CHOCOLAT PAIN CHOCOLATINE COMPOTE DE POMME

BATON CHOCOLAT BRIOCHE BABYBEL JUS D ORANGE MADELEINE

Anhydride sulfureux et sulfites Moutarde Céréales contenant du gluten Lait Fruits à coque

Graines de sésame Oeufs Poissons Lupin Soja

Céleri Arachides Crustacés Mollusques

Substitution Menu VEGE Collation accueil soir

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 1 AU VENDREDI 5 JUIN 2026

PAIN



              ET CUISINE CENTRALE

LUNDI 8 MARDI 9 MERCREDI 10 JEUDI 11 VENDREDI 12

BETTERAVES AUX DÉS D'EMMENTAL RADIS ROSE ET BEURRE PASTEQUE

BLANQUETTE DE VEAU POULET ROTI ÉMINCÉS DE BŒUF AUX OIGNONS SAUCE LÉGUMES CHAMPIGNONS FILET DE LIEU- Sce TARTARE

SAUTE POIS CHICHE  SAUCE BLANQUETTE TORTILLA GALETTE DE BLÉ TOMATE MOZZARELLA

RIZ PETITS POIS DUO DE COURGETTES TAGLIATELLE POMMES DE TERRE VAPEUR

PETITS SUISSES NATURE SUCRÉS PASTEQUE EDAM

ABRICOT YAOURT AUX FRUITS MIXÉS PECHE FLAN PATISSIER

LAIT GOUDA BATON CHOCOLAT KIRI BANANE

QUATRE-QUART PAIN BIO PAIN VIENNOIS PAIN AUX CÉRÉALES PAIN AU LAIT

Anhydride sulfureux et sulfites Moutarde Céréales contenant du gluten Lait Fruits à coque

Graines de sésame Oeufs Poissons Lupin Soja

Céleri Arachides Crustacés Mollusques

Substitution Menu VEGE Collation accueil soir

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 8 AU VENDREDI 12 JUIN 2026

PAIN



              ET CUISINE CENTRALE

LUNDI 15
MARDI 16

MENU À THÈME
MERCREDI 17 JEUDI 18 VENDREDI 19

SARDINE À L'HUILE CAROTTES RAPEES BIO VINAIGRETTE SALADE DE TOMATES PASTEQUE

GARNITURE BOLOGNAISE SAUCISSE STRASBOURG ROTI DE BOEUF CHILI VÉGÉTARIEN FILET DE COLIN SAUCE ANETH

MACARONI À LA BOLOGNAISE vg SAUCISSE VG GALETTE DE HARICOTS ROUGES

MACARONI FROMAGE RAPÉ PUREE DE PATATES DOUCES HARICOTS VERTS PERSILLÉS RIZ ÉPINARDS A LA CREME DE CANTADOU

EDAM

YAOURT À BOIRE À LA VANILLE CAKE À LA CAROTTE CREME DESSERT CARAMEL ABRICOT PASTEQUE

PAIN AUX CÉRÉALES FROMAGE BLANC SUCRÉ JUS DE POMME DE BRETAGNE PALET BRETON COMPOTE POMME FRAISE

BATON CHOCOLAT QUATRE-QUART CHOCOLATINE YAOURT À BOIRE À LA VANILLE BROWNIE

Anhydride sulfureux et sulfites Moutarde Céréales contenant du gluten Lait Fruits à coque

Graines de sésame Oeufs Poissons Lupin Soja

Céleri Arachides Crustacés Mollusques

Substitution Menu VEGE Collation accueil soir

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 15 AU VENDREDI 19 JUIN 2026

PAIN BIO



              ET CUISINE CENTRALE

LUNDI 22 MARDI 23 MERCREDI 24 JEUDI 25 VENDREDI 26

COLESLAW MELON PASTEQUE PATÉ DE CAMPAGNE CORNICHON

OEUF DUR MAYO

PIZZA 3 FROMAGES NUGGETS DE PLEIN FILET DE POULET JAMBON BRAISÉ GOULASH DE BOEUF GARNITURE AUX DÉS DE SAUMON ÉMIETTÉ

NUGGETS DE BLE SAUTE DE POIS CHICHE - SAUCE AUX 

POIVRONS

TORTILLA

SALADE ICEBERG CHOUX À LA BÉCHAMEL LENTILLES DU BERRY DUO DE HARICOTS VERTS ET JAUNES TORTILLONS 

KIRI

PECHE FROMAGE BLANC FRUITS ROUGES BREBIS À LA COUPE FRAISES CHANTILLY ABRICOT

COMPOTE DE POMME LEERDAMMER BRIOCHE BATON CHOCOLAT YAOURT À BOIRE À LA VANILLE

MADELEINE PAIN BIO BRIQUETTE DE LAIT CHOCOLAT PAIN AUX CÉRÉALES PAIN AU LAIT

Anhydride sulfureux et sulfites Moutarde Céréales contenant du gluten Lait Fruits à coque

Graines de sésame Oeufs Poissons Lupin Soja

Céleri Arachides Crustacés Mollusques

Substitution Menu VEGE Collation accueil soir

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 22 AU VENDREDI 26 JUIN 2026

PAIN BIO



              ET CUISINE CENTRALE

LUNDI 29 MARDI 30 MERCREDI 1 JEUDI 2 VENDREDI 3

MELON CONCOMBRE À LA CREME FROMAGERE PASTEQUE

STEAK HACHÉ DE BOEUF SAUCE OIGNON CHIPOLATAS AIGUILLETTES COLIN D'ALASKA PANÉ WINGS RAVIOLI AUX LÉGUMES

SAUTÉ DE POIS CHICHE - SAUCE AUX 

OIGNONS

SAUCISSE VG CRISPID FROMAGE

HARICOTS VERTS PERSILLÉS SALADE DE RIZ NICOIS AU THON GRATIN DE COURGETTES FRITES SALADE BATAVIA

MIMOLETTE MOUSSE AU CHOCOLAT PECHE YAOURT À BOIRE À LA VANILLE LIÉGEOIS CHOCOLAT

NECTARINE ABRICOT

CHOCOLATINE BABYBEL PETIT SUISSE AUX FRUITS COMPOTE À BOIRE PAIN VIENNOIS

JUS D ORANGE PAIN BIO PAIN AU LAIT MADELEINE BATON CHOCOLAT

Anhydride sulfureux et sulfites Moutarde Céréales contenant du gluten Lait Fruits à coque

Graines de sésame Oeufs Poissons Lupin Soja

Céleri Arachides Crustacés Mollusques

Substitution Menu VEGE Collation accueil soir

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 29 JUIN AU VENDREDI 3 JUILLET 2026

PAIN BIO


