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MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 22 AU VENDREDI 26 JUIN 2026
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MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
DU LUNDI 29 JUIN AU VENDREDI 3 JUILLET 2026

LUNDI 29 MARDI 30 MERCREDI 1 JEUDI 2 VENDREDI 3
MELON CONCOMBRE A LA CREME FROMAGERE PASTEQUE
o i.\ a :
STEAK HACHE DE BOEUF SAUCE OIGNON CHIPOLATAS Q) P AIGUILLETTES COLIN D'ALASKA PANE WINGS RAVIOLI AUX LEGUMES
‘ A ce2) A . ) . : ¥\
N el . : : ‘ ]
i A g e 20N\ NeEO
SAUTE DE POIS CHICHE - SAUCE AUX SAUCISSE VG CRISPID FROMAGE
 m a OIGNONS o WGT | o o x : R
&8N BNy
HARICOTS VERTS PERSILLES SALADE DE RIZ NICOIS AU THON GRATIN DE COURGETTES a8 FRITES SALADE BATAVIA @
. . . o . i o o I :
i K N ¢ & -
MIMOLETTE MOUSSE AU CHOCOLAT PECHE YAOURT A BOIRE A LA VANILLE LIEGEOIS CHOCOLAT
. N . N
NECTARINE ABRICOT
PAIN BIO
¢ &= 0
CHOCOLATINE BABYBEL PETIT SUISSE AUX FRUITS a8 COMPOTE A BOIRE PAIN VIENNOIS
28 - B IR N i i g &
JUS D ORANGE PAIN BIO AB— PAIN AU LAIT MADELEINE - BATON CHOCOLAT m
4 § LY A ; 3 : ; - S == 4B ; 5 o]
i ‘ i x bl i PR ) Y ) e 3 'y y FRTHEN v y 5
g & @ 4SO\ S0 6N ¢ &6
iy i Anhydride sulfureux et sulfites a i Moutarde & i Céréales contenant du gluten -1 Lait § Fruits a coque
n} Graines de sésame . . Oeufs Q.( Poissons . Lupin \ Soja
\ Céleri d 3 Arachides ‘\H Crustacés @ Mollusques
. . Substitution .' Menu VEGE Collation accueil soir




