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MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
du lundi 9 au vendredi 13 novembre 2026
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MENUS RESTAURATION SCOLAIRE

ET CUISINE CENTRALE

du lundi 16 au vendredi 20 novembre 2026

LUNDI 16 MARDI 17 MERCREDI 18 JEUDI 19 VENDREDI 20
SALADE DE RIZ NICOIS MAQUEREAUX A LA TOMATE CONCOMBRE EN SALADE
a8 e VAN
CHIPOLATAS 4k STEAK HACHE DE BOEUF SAUCE TOMATE o TORTILLA TARTIFLETTE AUX DES DE DINDE % BLANQUETTE DE POISSON BLANC
T €3 L . ® vaT | . e e
SAUCISSE VG TOMATES FARCIES VG TARTIFLETTE VEGETALE ;;g:g\@
. P =l
LENTILLES DU BERRY MACARONI AU FROMAGE AI‘B— RATATOUILLE ’{‘%‘.;, SALADE ICEBERG CAROTTES VICHY
. ] B oo . . S
O LA ALY &y d A o o i
' T BN NS b @» 4 [
VACHE QUIRIT CREME DESSERT AU CHOCOLAT YAOURT A LA VANILLE MOUSSE AU CHOCOLAT
N = o S kRN
GOURDE DE POMME 4 parfums BANANE R CANTAL
g
PAIN BIO Ag
¢ & = 0 T
FROMAGE BLANC A LA PULPE DE FRAISE YAOURT A BOIRE A LA VANILLE CHOCOLATINE COMPOTE DE POMME AI‘BI BATON CHOCOLAT Ali'
TN A - ¢ L N <\ e ASicunrone g 4 g AsmicutTne
i 3 & ta oo\ AL Py &
PAIN VIENNOIS CAKE AUX FRUITS JUS D'ORANGE BRIOCHE PAIN BIO AB’
¢S @ d &% 0N\ 4 £S5 60N ¢ S @ o
\ Soja ii Lait X y Céréales contenant du gluten & Fruits a coque =§k Graines de sésame
. Oeufs i'l Q Anhydride sulfureux et sulfites i'l ﬁ ) Moutarde \ Céleri w Crustacés
@ Mollusques Q.‘ Poissons é Arachides i'l':t:: Lupin

Substitution Menu VEGE Collation accueil soir



CESTAS

EDUCATION JEUMNESSE

ET CUISINE CENTRALE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE
du lundi 23 au vendredi 27 novembre 2026 - Challenge inter-écoles gaspillage
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